Danica menu

Forret

Lakseroulade m/ mild fledeost, serveret med rejer,
hertil spred salat, samt dildcreme.

Bred og smer

Hovedret

Danica boeuf. Grillet boeuf af Australsk oksefilet,
serveret med ovnristede petit kartofler,
samt whiskysauce, hertil drstidens garniture.
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Danica Gourmet menu

Forret

Hummersuppe. Cremet hummersuppe tilsmagt med cognac,
Serveret med dagens skaldyr.

Mellemret

Torsk. Skindstegt torsk pa leje af smerdampet spidskal,

hertil grov senneps beurre blanc.

Hovedret
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Tournedos af oksemerbrad. Serveres med kalvesky Mngens k/apa‘Ffe] og arstidens

garniture. / :
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i
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Crepes suzette. Flamberede  pandekager sgrveret med vaniljeiscreme.
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A la carte

Forret

Fisketallerken: Variation af 3 slags fisk og skaldyr m/ tilherende garniture.......104,-
Carpaccio: Af oksemerbrad, marineret i citronsaft og olivenolie,
serveret med frisk parmesan og kapers... 109,-
Kyllingesalat: Kyllingebryst m/ arstidens friske BTONE. s it 79,-
e
] / /I'
M3anedens forret: Se manedens menu for besk‘hve]se . 109,-
Hummersuppe: Cremet hummersuppe tisl/n}agt med ,:f’oignac, :
~ serv mej] dagens skaldyr..................... 99,-
~ T 1K = —|
Skindstegt torsk/ 'SE( ndstegt tansk pa leje af smardampet sp1dska|
: i hertil grov sénneps beurre blanc e ng,-
ri i ‘i ;,/ _ 'y’ = = E
Lakseroulade[r' | !“ Lakseroulade med mild ﬂad{eost serveret med re:jer,
| o spTed salat samt dildcreme.. - = : 79,
% ' ‘ = -“"t.«[
Rejecocktail: ing ..69,-
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A la carte

Hovedret
Pebersteak: Af Australsk oksefilet m/ Madagaskarpebersauce 228,-
Oksemerbrad: Tournedos af oksemerbrad m/ kalvesky.......cnmcessreesnnecensrecennns 288,-
Torsk: Skindstegt torsk m/ beurre blanc........oncensecesnneeseisneeeiseceieeens 209,-
Unghane: Bryst af Bornholmsk unghane m/svapﬁjéééreme ........ ageevenmsseemsssonassenssese 198,-
Danica boeuf: Grillet boeuf af Australsk okseﬁ]eMiskyswcé 189,-
Ry
Manedens hovedret: Se WS ngnu for beskrivelse......... 238,-
./"' / i 177 L-; B
Alle hovedretter serveres m/ dagens kartoftel samt arstidens, gront.
T i ==
| |‘ J l ; == : '
Hummersuppé! i"" Cre et hummersuppe tllsmagt med ¢ cognac,
" 'Serveret med agens skaldyr f ! 138,-
| r | =iy
Wienerschnitzel: |
............... 149,-
Kyllingesalat: g - ..... 149,-
Pasta m/ kyllm‘L!. ............................... 149,-
! :H
Pasta m/laks: s i"fledesauce m/ frisk .169,-
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Dessert
Cremebrulle: T/ HINADERTSOTDEL ... sesssssssssssessssss sssssssssssassssssnes 69,
Ostetallerken: 3 slags europwiske oste m/ smerristet rugbred og oliven................ 68,-
7 slags europeiske oste m/smerristet rugbred og oliven................ ns,-
Danicas
desserttallerken: m/ dagens kage, is og frugt
Crepes suzette: Cognacflamberede pandeka}p m/ vanilj is,creﬁ;e 89,-
2 e ,
4 s P R
Hvid )[ Zh de )
chokoladeroulade: ~~“m/ anismarinerede brombaer_og‘i@hﬂjeis«hgme .59,-
” ;;//i( | g 2 —
Manedens de‘ert: Se manedens menu for beskm\f]/se = E 99,-
I,! -1 : = = | ; ': —_"":: r—
| . e :
Peretaerte: ' ) HJerameb;:Jgt peereteerte serveret mgd_vﬁn_ﬂ]els.crerf'le ............................ 49,-
! i (g = ,'_-.;'l" IJ =]
| {! E o —- : »:7_,:.":._:.::
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Danica Klassisk menu

Forret

Rejecocktail m/dilddressing og citron.

Bred og smer

Hovedret

Wienerschnitzel af kalveinderlar, serveret med brasede kartofler,
arter, skysauce samt "wienerdreng”.

Dessert

Paereterte Hjemmebagt | S
serveret m/vaniljeis:
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